
Como fruto del compromiso de calidad, 
constancia y responsabilidad a lo largo de 
los años, creamos MURUA SELECTION. Esta 

  nu ed ollorrased led odatluser le se acirrab
riguroso estudio sobre el  comportamiento 
de los vinos, realizado a partir de exhaustivos 
análisis químicos y sensoriales.

Murúa SELECTION imprime en el vino la 
versión más delicada y auténtica del roble 
blanco americano. Tras 36 meses de secado 
natural y la selección minuciosa de las tablas 

el compromiso de la tonelería. Un lento, 
homogéneo y profundo tostado sobre 
fuego de roble armoniza los aromas de las 
duelas a la exigencia individual de cada vino. 
Garantizamos así una crianza de máxima 
calidad.

Murúa SELECTION ha sido diseñada para 
ensalzar la estructura del vino y promover su 

controlada. Elegancia, complejidad y 
equilibrio son las características principales 
de esta barrica. Recomendada para largos 
periodos de envejecimiento.

individualmente guardando su trazabilidad 
completa: desde el origen del bosque hasta 
los últimos detalles de fabricación.

Trasladamos la nobleza de esta madera a un 
diseño exterior acorde a su elegancia.

La producción de Murúa SELECTION se limita 
a 500 unidades anuales. Es el compromiso 
de nuestra tonelería por conservar la máxima 
calidad y garantizar el mismo comportamiento 
de la barrica año tras año.

Floral

Hierba seca

Heno

Bollería

Vainilla

Nuez de coco

Caramelo

Frutos secos

Nuez tostada

Chocolate negro

Tabaco

Torrefacto

Ahumado

SECADO NATURAL 36 MESESSELECCIÓN DE GRANO 
EXTRAFINO

GRANO EXTRAFINO SELECCIÓN

La maduración extra de la madera (un año más de secado) promueve un mayor 
lavado de taninos elágicos mediante la acción combinada de sol, lluvia y hongos.

GRANO FINO

VESCALAGINA

CASTALAGINA

GRANDININA

ROBURINA-E
ROBURINA

A+B

ROBURINA-C

ROBURINA-D

Secado normal

Secado 36 meses



 

Enólogo experto con gran experiencia en el oficio de ensamblar vinos y madera, atendiendo 
a los diferentes estilos de vino, variedades, zonas vitivinícolas y objetivos de cada cliente, 
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Su idoneidad para las variedades Premium del mercado ha sido contrastada me-
diante el desarrollo de los diferentes modelos de tostado: potencia la textura en 
boca de vinos blancos (Viura, Verdejo, Malvasía, etc.) y ensambla el contenido poli-
fenólico de vinos tintos, incrementando la untuosidad y armonizando la estructura 
de variedades como Tempranillo, Garnacha y Cabernet Sauvignon

Con un Tostado lento y profundo hecho exclusivamente con fuego de roble americano 
y mediante un riguroso control del tiempo y la temperatura, creamos cada barrica Murúa 
de manera personalizada, consensuamos con cada enólogo todos los requisitos para 
su diseño. Los distintos tipos de tostados generan perfiles únicos que se ensamblarán 
a los vinos.

Tostado ligero: Vinos ligeros frescos, minerales y afrutados. Crianzas respe-
tuosas y de larga duración.
Tostado especial blancos: Vinos blancos que necesiten un incremento de vo-
lumen en boca y notas de bollería en nariz.
Tostado medio: Vinos varietales. Aporte aromático controlado y equilibrio en 
boca. Para crianzas mínimas de 10 meses.
Tostado medio+: Vinos estructurados. Para aportar complejidad aromática y 
poca tanicidad. Crianzas mínimas de 6 meses.
Tostado plus: Vinos especiales. Aporte de notas torrefactas de rápida integra-
ción. Para crianzas cortas.

Trazabilidad: Cada barrica posee un código de identifica-
ción único. Toda la trazabilidad de los procesos de fabrica-
ción se mantiene documentada para garantizar la reprodu-
cibilidad posterior con cada cliente

Analítica: Controles periódicos de cloroanisoles y clorofe-
noles; a disposición del cliente.

Estanqueidad: Comprobada en todas las barricas.                                                     

Acabado: a mano de alta calidad.

225 litros
52 kg

950 mm

560 mm
690 mm

300 litros
60 kg

1000 mm

625 mm
780 mm

Capacidad
Peso
Longitud de la duela
Grosor
Diámetro de cabeza
Diámetro de Barriga
Aros galvanizados y redondeados
Diámetro de Boca cauterizada 50 mm
Tapón de silicona

Fondos tostado

Nivel de tostado a elegir

Incluido
Incluido

Por encargo
 A elegir entre ligero, ligero especial blan-

cos, medio, medio+ y plus

27 mm

8
Desde 42 a 50 mm por encargo

www.toneleriamurua.com
info@toneleriamurua.com

TONELERÍA MURUA

Tel.: (+34) 941 252 599  - Fax: (+34) 941 237 949
P. I. Lentiscares, Avda. Lentiscares 35 - 26370 Navarrete. La Rioja (España)


