Como fruto del compromiso de calidad,

MurGa SELECTION ha sido disefiada para

A Floral constancia y responsabilidad a lo largo de  ensalzar la estructura del vino y promover su

= los afios, creamos MURUA SELECTION. Esta  afinamiento a través de una microoxigenacion

T Hherim sl barrica es el resultado del desarrollo de un ~ controlada.  Elegancia, lc.ompleji.da(‘i y

n riguroso estudio sobre el comportamiento equilibrio son las caracteristicas principales

- de los vinos, realizado a partir de exhaustivos de _esta barrica. _Rgcqmendada para largos
P . periodos de envejecimiento.

= i andlisis quimicos y sensoriales.

T . o . Cada barrica Murta se identifica

v Bolleria Muryla SEFECTIQN imprime €en el vino 12 ingividualmente guardando su trazabilidad

V. Version mas. delicada y auténtica del roble  completa: desde el origen del bosque hasta

= Vainilla T\ | blanco amencano: ’Tras .36 meses de secado |os wltimos detalles de fabricacian.

— natural y la seleccion minuciosa de las tablas

7 Nuez de coco de grano extrafino, esta barrica personaliza Tras[adamos_ la nobleza de esta ma_dera aun £

= el compromiso de la tongleria. Un lento, ~ disefio exterioracorde a su elegancia. —

T Caramelo homogeneo profu'ndo Tl SdiE produccion de Murtia SELECTION se limita

< fuego de roble armoniza los aromas de las 3 500 unidades anuales. Es el compromiso

= duelas a la eXigenCia individual de cada vino. de nuestra toneleria por conservar la maxima

™

Frutos secos

Garantizamos asi una crianza de maxima
calidad.

calidad y garantizar el mismo comportamiento
de la barrica afio tras afio.

TL:Tostado Ligero
TM:Tostado Medio
TM+:Tostado Medio Plus
TP:Tostado Plus

DESCRIPTORES AROMATICOS

SECADO NATURAL36 MESES)

La maduracién extra de la madera (un afio més de secado) promueve un mayor
lavado de taninos elagicos mediante la accion combinada de sol, lluvia y hongos.

EXTRAFINO,

GRANO FINO

VESCALAGINA
ROBURINA-D CASTALAGINA

m Secado normal

Secado 36 meses

ROBURINA-C GRANDININA

GRANO EXTRAFINO SELECCION

La seleccion manual del tonelero de las duelas de grano extra
fino consigue crear una barrica especial para crianzas largas.

ROBURINA

A+B ROBURINA-E




Su idoneidad para las variedades Premium del mercado ha sido contrastada me-
diante el desarrollo de los diferentes modelos de tostado: potencia la textura en
boca de vinos blancos (Viura, Verdejo, Malvasia, etc.) y ensambla el contenido poli-
fendlico de vinos tintos, incrementando la untuosidad y armonizando la estructura
de variedades como Tempranillo, Garnacha y Cabernet Sauvignon

ConunTostadolentoy profundo hecho exclusivamente confuego de roble americano
ymedianteunrigurosocontroldeltiempoylatemperatura,creamos cadabarricaMurua
demanera personalizada, consensuamos con cadaendlogo todos los requisitos para
sudisefo. Losdistintostipos detostados generan perfiles inicos que seensamblaran
a los vinos.

Tostado ligero: Vinos ligeros frescos, minerales y afrutados. Crianzas respe-
tuosas y de larga duracion.

Tostado especial blancos: Vinos blancos que necesiten unincremento de vo-
lumen en boca y notas de bolleria en nariz.

Tostadomedio: Vinos varietales. Aporte aromatico controladoy equilibrioen
boca. Para crianzas minimas de 10 meses.

Tostado medio+: Vinos estructurados. Para aportar complejidad aromaticay
poca tanicidad. Crianzas minimas de 6 meses.
Tostadoplus:Vinosespeciales.Aporte de notas torrefactas derapidaintegra-
cion. Para crianzas cortas.

Nuez de coco (cis)

Caramelo
3.0
TL
Chocolate neg - |n|IIa
Torrefacto
0.00 Tab ac o)

Ahumado O
Heno

t=}

CP 2 (27.1%)

Almendra tostada Hlerba cortada

Almendra
-3.00
Especiado 1
Pimienta Clavo Nuez de coco (trans)
-6.00
-6.00 -3.00 0.00 3.00 6.00

CP 1 (52 4%)

Endlogoexpertocongranexperienciaeneloficiodeensamblarvinosymadera,atendiendo
alos diferentes estilos de vino, variedades, zonas vitivinicolas y objetivos de cadacliente,
para asesorar la eleccion de la barrica cada aniada, asi como durante la etapa de crianza.

Capacidad 225 litros 300 litros

Peso 52 kg 60 kg Trazabilidad: Cada barrica posee un cédigo de identifica-
Longitud de la duela 950 mm 1000 mm ciénunico.Todalatrazabilidaddelosprocesos defabrica-
Grosor 27 mm cionsemantienedocumentadaparagarantizarlareprodu-
Diametro de cabeza 560 mm C 625 mm cibilidad posterior con cada cliente

Diametro de Barriga 690 mm | 780 mm

Aros galvanizados y redondeados 8 Analitica: Controles periédicos decloroanisolesy clorofe-
Diametro de Boca cauterizada 50 mm Desde 42 a 50 mm por encargo noles; a disposicién del cliente.

Tapon de silicona Incluido i .
Logotipodelclienteycodificacionsobrefondo Incluido R AuEal o npiobaddien fedas las baticas,
Fondos tostado Por encargo Acabado: a mano de alta calidad.

Nivel de tostado a elegir Aeleg|::grs\fﬁgdgg?&‘l;%?;g;sgleuc;aI el
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