Premium Sherry Casks

PREMIUM SHERRY CASKS

Las barricas nuevas envinadas con vinos de Jerez, definen el caracter final de los destilados como whisky, ron, tequila y cofiac, por lo que
son esenciales en la creacién de destilados de alta calidad. La madera al madurar en vinos de Jerez absorbe los aromas primarios del
vino que mas tarde se transferiran a los destilados durante su crianza.

Desde 1898 Toneleria ha forjado buenas relaciones con las diferentes bodegas del marco de Jerez lo que nos permite ofrecer barricas
envinadas con Certificado Sherry Cask y garantizar la alta calidad del vino utilizado.

En Toneleria Murtia ofrecemos la posibilidad a los destiladores de envinar las barricas Premium Spirits en los diferentes vinos de Jerez
que definiran el acabado final del whisky.

“Entre el 60 % y el 80 % de los aromas de un whisky son aportados por la barrica”.



Oloroso. El caracter seco del vino oloroso equilibra o
los sabores dulces del whisky, para crear una mayor @ Nl ﬁ ﬁ
complejidad, confiere al whisky sabores intensos y

Comp|ej03. Nueces Pimienta Clavo Madera

Pedro Ximénez. El vino Pedro Ximénez es un vino _

dulce y denso, elaborado a partir de uvas pasas y / W
envejecido en barricas de roble. Este vino genera un

cuerpo muy completo en el whisky y una estructura Caramelo Chocolate  Uvas pasas / Datiles i
sedosa.

Amontillado. Este vino tiene un caracter intermedio
entre el Fino y el Oloroso, dan al whisky notas secas y
ligeramente salinas. Aporta al whisky equilibrio entre
frescura y complejidad, generando un perfil sofisticado. Avellanas Vainilla Tabaco

Palo Cortado. El Palo cortado, conocido por su rareza
y complejidad, a profundidad al whisky. Estas barricas
aportan parte de aromas amontillados y parte de
olorosos, obteniendo una gran elegancia. Almendras Caramelo Naranja

Cream. Las barricas envinadas en Cream confieren al
whisky una suavidad y dulzura adicionales. El whisky @@ & ' %
envejecido en estas barricas adquiere un perfil mas

redondo Yy aterCiOpeladO. Miel Cerezas / Fruta confitada Café Canela

Fino. Conocido por su caracter seco y ligero, aporta ¢
frescura y notas salinas caracteristicas. Este tipo de f@) 'Ql) @ g i
envejecimiento realza los matices refinados del whisky, L L@

resultando un sabor fino Yy elegante. Almendras Manzana verde y Citricos Levaduras Sal

TAMANOS DE BARICA

CAPACIDAD 200 L. 250 L. 500 L.
TIEMPO DE SECADO 24 meses | 24 meses | 24 meses
TIPO DE GRANO Fino Fino | Medium-Fino
PESO 48KG.|  88KG.| (el

ALTURA 880 mm 970 mm | 1142 mm
ESPESOR 27 mm 27mm | Gl

DIAMETRO DE LA CABEZA 570 mm 615 mm 800 mm
DIAMETRO DE LA BARRICA 630 mm 710 mm 900 mm
ANILLOS GALVANIZADOS 6 6 10
DIAMETRO BOCA CAUTERIZADA 50mm. 50 mm

TAPON Madera

LOGOTIPO DEL CLIENTE Y CODIFICACION Incluido

FONDOS TOSTADOS Por orden

NIVEL DE TOSTADO Para escoger
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